Semaine du 10 au 14 février 2020

{ ICEen \

\ responsable

c MEILLEUR DANS L'ASSIETTE
MEILLELRPOUR LA PLANETE j S— Les menus sont consultables sur www.fondationseltzer.fr/restauration
/@»\ nes cuisines  Tous nos plats sont confectionnés dans nos cuisines sauf indications particuliéres *.

Salade verte
Salade et ®UTS - yioioute dujour  Saade Be“e’a"es® - mais et carottes
mimosa - piémontaise :  vinaigrette @
: : ' Boudin noiraux | Foisson »
Spaghettis @ Merlu sauce Sauté d pommes dubmqupent
aubeurreet | Provencale auté d'agneau - s asilic
X - aux 4 épices ]
gruyere . Gratind - Ecraséde Riz @
saucedu : Semoule de blé rainge . pommesde .
. : : potiron - P aux petits
jardinier @ - terre fraiches
; ~ ; ; - légumes fagon
pilaf
g Tome de vache
», : Y I't = : . : . . :
Fromage Yaourt @ frar:l::ises® - Faisselle : Petitsuisse : duChampsaur

: Berlingot de
Créme oranaise : pommes (:
Dessert Fruﬂ@ Pain @ Fruit @ Pain @ @
: s Biscuit mou

@ Produit issu de I'agriculture biologique
a1« Poisson frais du jour

W Produit local ou des régions voisines

La viande bovine est certifiée d’origine frangaise (VBF) ou Union européenne.

Toutes les recettes contenant de I'huile d’olive sont cuisinées & base d’huile d’olive issue de I'agriculture biologique.

L’équipe de restauration vous souhaite un bon appétit.



