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Semaine du 03 au 07 février 2020
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MEILLEUR DANS L'ASSIETTE
VHHIUROLRLAANETE I S Les menus sont consultables sur www.fondationseltzer.fr/restauration
Ur' nes cuisines ' Tous nos plats sont confectionnés dans nos cuisines sauf indications particuliéres *.

: Créme de
- Salade de pois :  Brocolisen Fonds .
Salade coleslow chiches salade - dartichauts Iegtfmes
Crumble@ de Dos de colin Chipolatas Gratin de fruits
Curry de porc - légumeset sauice | de mer
» fromage - provencale Gratin d 5
. (parmesan{@) = Pommesde ra':r tte . Boulgour fagon
Riz @pllaf P terre persillées | SOTUEETES risotto
Fromage Lou o
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Foundre : : : .
Fromage aucitron @ - aromatisé
5 : Dessert :
Fruit () - - crémeuxaux - Berlingot de
: Fruit . marrons © pomme @

Pain @ Pain @

@ Produit issu de I'agriculture biologique
a1« Poisson frais du jour

VB Produit local ou des régions voisines

La viande bovine est certifiée d’origine frangaise (VBF) ou Union européenne.

Toutes les recettes contenant de I'huile d’olive sont cuisinées a base d’huile d’olive issue de I'agriculture biologique.

L’équipe de restauration vous souhaite un bon appétit.



