Semaine du 30 sept. au 4 oct. 2019
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@s\ nes cuisines Toys nos plats sont confectionnés dans nos cuisines sauf indications particulieres *.
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Vendredi

Salade de Choukoukiau . Salade
: - bleu de Queyras : e Atlantique
terre .~ etcornichons y; mexicaine a

- Chicken burger
maison P _ .
Cordon bleu © Merguez : Chiliconcarne : Oreilles d’ane

pommes de : Saucisson

b ; dpinards et
b - aux épinards e
Galettes de ( oeu ) : chévre

persillés - ménageres Riz créole

: Tome de Yaou rt@ Yaourt @
Fromage Petit suisse @ Rochebrune Gouda " © aux framboises

Fruit @ Gateau Texan
Dessert Fruit @ - Compote*

Pam@ Pam@m

( 1©) Produit issu de I'agriculture biologique oo Produit local ou des régions voisines
A1« Poisson frais du jour

La viande bovine est certifiée d’origine frangaise (VBF) ou Union européenne.

Toutes les recettes contenant de I'huile d’olive sont cuisinées a base d’huile d’olive issue de I'agriculture biologique.

L’équipe de restauration vous souhaite un bon appétit.



