Semaine du 9 au 13 septembre 2019
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Tomates Salade
Concombres au : : : :

yaourt - Betteravesen Terrine - mozzarellaa @ boulgour
salade@ - printaniere  © lhuiled'olive :  citronnée
Couscousau : Cuissede . ' Poisson frais *1"
: canette aux - Sauté de porc
poulet : . E, . ™ aubasilic
Raviolis au olives - a l'ltalienne
fromage sauce
- (semoule) (: : i : ) : i
blanche ( ) @ Puree@ de : Spaghettis @ Harlc;tss“llaéesurre
: . pommesde aygruyere P
terre : =
Tomede : :
Fromage montagne Yaourt Edam Fromage Lou

Carline @ . Foundre

Berlingot de I?anacotta o
pommes (1[8). vanille aux fruits
Fruit (10) 0 Pt rouges  Frit (1)

éPain@ éPain@

& Produit local ou des régions voisines

l @) Produit issu de I'agriculture biologique

a1« Poisson frais du jour

La viande bovine est certifiée d’origine frangaise (VBF) ou Union européenne.

Toutes les recettes contenant de I'huile d’olive sont cuisinées a base d’huile d’olive issue de I'agriculture biologique.

L’équipe de restauration vous souhaite un bon appétit.



