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Salade vert @ Salad : - Saucisson
alade verte alade : o : o
\ : : : e :
mimosa - Atlantique Salade crétoise .| 4 Velouté du jour

Cornichon

Etouffée de porc

3’2132323 : Cuisse de @ I’au\ﬁqnate
- Soufflé baltique
kefta au miel Las,agnes aux canette : : d
Purée de 'egumes ; Pommesde : Haricots verts
- (carottes (:1[9)) L - terre grenailles :
pommes de \ Riz créole g - aubeurre
terre @ au thym
- Tome de vache Yaourt.aux Fromage blanc
Fromage Bleude St : duChampsaur Edam - framboises

Véran @ @
Berlingot de

. pommes (: )

Dessert Frwt@ Fruit@ 5 Fruit

Pain @ @
Pain @ ‘

l 1©) Produit issu de I'agriculture biologique

1« Poisson frais du jour

VB Produit local ou des régions voisines

La viande bovine est certifiée d'origine frangaise (VBF) ou Union européenne.

Toutes les recettes contenant de I'huile d’olive sont cuisinées & base d’huile d’olive issue de I'agriculture biologique.

L’équipe de restauration vous souhaite un bon appétit.



