Semaine du 11 au 15 février 2019

{ ICEen \

\ responsable

,/ MEILLEUR DANS L'ASSIETTE
MEILLELRPOUR LA PLANETE j S— Les menus sont consultables sur www.fondationseltzer.fr/restauration
/@s\ nes cuisines Toys nos plats sont confectionnés dans nos cuisines sauf indications particulieres *.

Lundi Vendredi

Harcots verts o
a;:lc:;Ta\g:rts - Salade de pois :  Brocolisen - Fonds : ?g;[ln:l :Se
7 chiches salade - dartichauts :

Curry de porc Crumble@de . Dosdecolin  Diotde Savoie ' Gratin de fruits
Y sauce au jus de mer
iy ; égumeset | : :

fromage - provencale Gratin d Boul ¢
o @ - Pommesde ratinde  : Boulgourfagon
Riz pilaf (parmesan{y)  terre persillées | coquillettes risotto
D = e
Fromage de Fromage de
s s Yaourt s : .
Fromage arr:::trltsé vache du a:)u I’Algue
Queyras ; blanche !

: : Dessert
Fruit 5[0 - crémeux aux
Fruit Fruit - marrons Fruit

Pain @ Pain @

@ Produit issu de I'agriculture biologique

a1« Poisson frais du jour

Produit local ou des régions voisines

La viande bovine est certifiée d’origine frangaise (VBF) ou Union européenne.

Toutes les recettes contenant de I'huile d’olive sont cuisinées & base d’huile d’olive issue de I'agriculture biologique.

L’équipe de restauration vous souhaite un bon appétit.



