Semaine du 8 au 12 octobhre
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p—— Les menus sont consultables sur www.fondationseltzer frirestauration
[} nas euisimes - Tous nos plats sont confectionnés dans nos cuisines sauf indications particuliéres *.
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@ Produit issu de I'agriculture biologique E Produit local ou des régions voisines
a1« Poisson frais du jour

La viande bovine est certifiee d'origine frangaise (VBF) ou Union européenne.
Toutes les recettes contenant de I'huile d'olive sont cuisinées a base d’huile d'olive issue de I'agriculture biologique.

L’équipe de restauration vous souhaite un bon appétit.



