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Semaine du 28 mai au ler juin 2018

Les menus sont consultables sur www.fondationseltzer.fr/restauration

e | T.?ait @ TOUS NOs plats sont confectionnés dans nos cuisines
(N | nas cuisines . . . . .
sauf indications particulieres *.
SEMAINE
EUROPEENNE

DU DEVELOPPEMENT

MHNA ~ Kepas spécial "Développement durable jendi 31 mai

30 MAI - 5 JUIN

Salade Salade Izoard
. Salade Salade de la au bleu Salade de pois
Entree AESEE strasbourgeoise plaine E chiches
ROti de porc _ _
alpin Petites seiches
. . ; a la sauce
Hach|§ FolEEO L Cordon bleu E tomate
| Parmentier
Plat Carottes a la _
BIO béchamelet Pcl)mmt\es Lentilles Et
-/ creme oulangeres TR :
, Haricots verts
BI1O persillade
s
Tome de vache Yaourt
du Queyras yaourt Fromage
Fromage aromatisé blanc (| :jl.)
-
Pomme au four
des Hautes
Dessert Fruit Fruit Fruit Alpes Fruit

'ﬂib- ' Produit issu de I'agriculture biologique E Produit local ou des régions voisines

@1« Poisson frais du jour

La viande bovine est certifiée d'origine francaise (VBF) ou Union européenne.
Toutes les recettes contenant de I'huile d'olive sont cuisinées a base d'huile d'olive issue de I'agriculture biologique.

L’équipe de restauration vous souhaite un bon appétit.



