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MEILLEUR DANS L'ASSIETTE

Semaine du 18 au 22 juin 2018

Les menus sont consultables sur www.fondationseltzer.fr/restauration

[ gatdans  TOUS NOS plats sont confectionnés dans nos cuisines
™™™ sauf indications particuliéres *.

MEILLEUR POUR LA PLANETE
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Carottes Salade nouilles
Az 1,
) Salade fEllHEs : BIO Salade verte a
Entree Lyonnaise / BalplCIotE 8 la tomate
Bl1O poulet
-/ Asiatique
Boulettes de Colin sauce
Poisson pané beeuf Porc au onctueuse 3
Sauté de veau caramel Pail
Plat aux olives Gnocchis de Polenta
pommes de ' Pommes
Gratin de chou terre a la sauce = Légumes fagon .
crémeuse ‘J ’ wok ’ graslllsel
thym
Fromage de Tome de Yaourt
g I'lzoard , i .
Fromage e — (‘;\} Cotentin Soja Sun
il Fruit Beianet
Dessert 5 Fruit eignets a::x Fruit
(BI1Q pommes
<

( :L Iﬂ Produit issu de I'agriculture biologique ‘ Produit local ou des régions voisines
@1« Poisson frais du jour

La viande bovine est certifiée d’origine frangaise (VBF) ou Union européenne.
Toutes les recettes contenant de 'huile dolive sont cuisinées a base d’huile d’olive issue de I'agriculture biologique.

L’équipe de restauration vous souhaite un bon appétit.



