Semaine du 12 au 18 juin 2017

Les menus sont consultables sur www.fondationseltzer.fr/restauration

Jait dans  Tous nos plats sont confectionnés dans nos cuisines
< nes cuisines  sauf indications particuliéres *,
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Saucissonset Concombre a

G 6l cornichons la vinaigrette Tomate a la
Entrée pommes de g Salade Texane
¢ tapenade
erre
Sauté de beeuf - \
. Chili con carné
aux 4 épices Spaahetti
Cordon bleu Chipolatas Pag
Au beeuf .
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Plat fraiches Semoule de blé Purée de ( :ﬂ.} -/
poélées £ pommes de -/ X
(BIC terre * a la sauce
-4 ere océane
- Riz créole
Aux raisins
Tome de vache
Yaourt du Queyras fromage de Cotentin aux
Fromage aromatisé - Gouda chévre herbes
Banane
Dessert (‘, N Cerises Melon Gateau texan Fraises
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‘1@ Produit issu de I'agriculture biologique T Produit local ou des regions voisines

L’équipe de restauration vous souhaite un bon appétit.
Les plats a base de viande bovine sont certifiés VBF ou UE.




