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MEILLEUR DANS L'ASSIETTE
MEILLEUR POUR LA PLANETE

Les menus sont consultables sur www.fondationseltzer.fr/restauration

| Jaitdans  10US NOS plats sont confectionnés dans nos cuisines
eI sauf indications particuliéres *.

el dl [ Lentilles en Salade verte
) ) Salade de Terrine Océane salade bio mimosa
Entree (ﬂ\) Hollande  Sauce cocktail
Camarguaise “i} “i}
. Poulet roti '
Saute de Clafco)eulj:cz AX poisson frais
volaille a (‘® ¢ bleu d du moment
Cordon bleu I'estragon -/ € Alf)lejzs €s rougaille
Tians de Pommes de . .
Pl légumes Coquillettes terre vapeur au E il |S(?[ml-
comple
estivaux beurre Al

[ '“ ) E Courgettes ( -’ I.)
‘1} sautée 1_/

Yaourt Tome de vache Yaourt Chévre de
Plampinet
Fromage “_. A du Champsaur | p
< B @D &
Frui Yaourt du
ruit Champsaur sur
Dessert “® Flan vanille* Fruit lit de fruits Fruit
)
-

'ﬂL IO? Produit issu de I'agriculture biologique E Produit local ou des régions voisines

@1+« Paisson frais du jour

La viande bovine est certifiée d'origine francaise (VBF) ou Union européenne.
Toutes les recettes contenant de I'huile d'olive sont cuisinées a base d'huile d'olive issue de I'agriculture biologique.

L’équipe de restauration vous souhaite un bon appétit.



